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APERITIVO

La gran gilda
La gran gilda de attn
Croquetas cremosas de jamon
Nuestra ensaladilla rusa con tapenade de aceitunas

PARA COMPARTIR

Ensalada con ventresca de bonito hecha en casa y tomate de la huerta
Crujientes de bacalao con nuestra salsa vizcaina
Bunuelos de queso con jamdn de pato, relish de pepinillo y mayonesa picante
Flamenquin de queso de cabray jamon de pato con salsa de foie
Torreznos con patatas revolconas
Atan I’OjO de Balfegé con patatas fritas y huevo campero

Brioche de calamar cincelado con mayonesa de yuzu y ralladura de limon

Brioche La Mamona de jarrete

POSTRES

Nuestra version de la tarta de queso caramelizada
Tarta fundente de chocolate negro con helado de chocolate blanco
Torrija brioche con toffe de chocolate blanco y Baileys
Helado artesano siciliano de pistacho
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THE CLASSICS

The great gilda
The great tuna gilda
Creamy homade iberian ham croquettes
Our potato salad with olive tapenade

TO SHARE

Homemade tuna heIIy and pink Basrbastro tomato salad
Crispy cod with our Biscay saucE
Cheese fritters with duck ham, pickle relish and spicy mayonnaise
Flamenquin La Mamona with beef and goat cheese with foiegrass sauce
Torreznos with paprika smashed potatoe
Balfegé bluefin tuna served with chips and a free- range egg
Squid brioche with yuzu mayonnaise, citrus and lemon zest
Brioche La Mamona stuffed with glazed shank

POSTRES

Our version of the caramelised cheesecake (for two people)
Dark chocolate molten cake served with white chocolate ice cream
Brioche Torrija with Bailey’s and white chocolate toffee
Sicilian artisan pistaccio ice cream
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APERITIVO

La gran gilda (4 y 12)
La gran gilda de atun (4,12)
Croquetas cremosas de jamén (1.2,3,4,6,7,9,10,14)
Nuestra ensaladilla rusa con tapenade de aceitunas (3,4,6,12) Reganas (1,6,11)

PARA COMPARTIR

Ensalada con ventresca de bonito hecha en casa y tomate de la huerta (4)
Crujientes de bacalao con nuestra salsa vizcaina (1,2,4,]2,]4)
Bufuelos de queso con jamdn de pato, relish de pepinillo y mayonesa picante (1,3,7,10)
Flamenquin de queso de cabray jamoén de pato con salsa de foie (1,3,4,6,7,9,10,12)
Torreznos con patatas revolconas (1,9,12)
Atin I’OjO de Balfegé con patatas fritas y huevo campero (1,3,4,6,11)
Brioche de calamar cincelado con mayonesa de yuzu y ralladura de limon (1,2,3,6,7,8,11)
Brioche La Mamona de jarrete (1,3,6,7,8,9,12)

POSTRES

Nuestra version de la tarta de queso caramelizada (1,3,6,7,12)
Tarta fundente de chocolate negro (1,3,5,6,7,8,12) con helado de chocolate blanco (1,3,5,6,7,8,9,10,11,13)

Torrija brioche con toffe de chocolate blanco y Baileys (13,6,7,811,12)
Helado artesano siciliano de pistacho (3,5,6,7,8)

Sustancias o productos que causan alergias o intolerancias.
1. Cereales que contengan gluten. 2. Crustaceos y productos a base de Crustaceos. 3. Huevos y
productos a base de huevo. 4. Pescado y productos a base de pescado. 5 cacahuetes y productos a base de
cacahuetes. 6. Soja y productos a base de soja. 7. Leche y sus derivados (Incluido Lactosa). 8. Frutos de
Cascara. 9. Apio y productos derivados. 10. Mostaza y productos derivados. 11. Granos de sésamo y productos
a base de sésamo. 12. Didxido de azufre y sulfitos. 13. Altramuces. 14. Moluscos y productos a base de
moluscos. * IMPORTANTE: El establecimiento no puede garantizar al 100% que no se produzca contaminacion

cruzada debido a la naturaleza de nuestros ingredientes.




